	Kartoffel-Wirsing-Auflauf
Für 4 

	


800 g festkochende Kartoffeln geschält und in feine Spalten geschnitten, 500 g Wirsing in Streifen geschnitten, 1 Zwiebel in feine Spalten geschnitten, Salz, Pfeffer, Muskatnuss, 400 ml Rahm, 400 ml Gemüsebrühe, 150 g Bergkäse gerieben, Butter zum Ausstreichen der Form, 1 Bund Petersilie glatt grob geschnitten
Rahm und Gemüsebrühe in einen Bräter geben und mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss würzen, die Kartoffelspalten dazugeben und halb weichkochen. Wirsing und Zwiebel dazugeben und nochmals kurz kochen. 2/3 vom Bergkäse und die Petersilie unterrühren. Mit dem restlichen Bergkäse bestreuen und im Backofen bei 180°(Umluft) ca. 30 Minuten goldbraun backen.
